
 

V O O R G E R E C H T  

Tonijn ‘O-toro’ met gelei van dashi, ‘tonnato’ crème, en kappertjes         18 

Irish Mór oester  met ingelegde komkommer en granité van zuring     13 

Zeebaars tartaar met radijs, lavas en saus van shiso en vanille                    13 

Krab cocktail met avocado en jalapeño                    23 

T U S S E N G E R E C H T  

Langoustine gekonfijt, met zuurkool en jeneverbes                            23 

Witte asperge gegrild, met gerookte paling en kervel velouté                                         18 

Coquille gebakken a la Grenobloise, kalfsjus                                        28  

H O O F D G E R E C H T  

Skrei gevuld met Irish Mór oester, gekarameliseerde sjalot en saus van daslook     28 

Zeeduivel ”Rossini” met eendenlever, umeboshi en Dashi Albufera saus     33 

Rode Mul  Krokant gebakken, venkel saus van de mul                      33 

Tarbot op de graat geroosterd, vin jaune, zolderspek en gevulde morieljes                   53 

  
D E S S E R T  

Selectie van Franse en Nederlandse kazen (5 stuks)       18 

Aardpeer crème en chips, witte chocolade ijs en karamel                    13 

Rabarber bloedsinaasappel, citroen sorbet en appelcider sabayon     13 

Dame Blanche vanille ijs, gezoete slagroom en saus van Manjari chocolade    13 

Indien u allergieën of dieetwensen heeft, bespreek dit met het personeel 

 


